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SUPPE 	

Oma‘s Stosuppe AG	  6.80
Sauerrahm | Kümmel | Erdäpfel | Zwiebel
sour cream | caraway seeds | potatoes | onions

HAUPTSPEISEN 

Martinistelze CLMO	   24.20
Portion von der Surstelze | Erdäpfelknödel | Rotkraut | Schmorjus
portion of cured pork knuckle | potato dumplings | braised red cabbage | jus

Heurigenstelze ACGLMO	 24.20
Portion von der Surstelze | Speckkraut | Brezenknödel | Schmorjus
portion of cured pork knuckle | cabbage with bacon | pretzel dumpling | jus

Kürbis-Flammkuchen ACGMO	  15.70
Birne | Feta | Vogerlsalat | Sauerrahm-Topfencreme
tarte flambée | pumpkin | pear | feta cheese | lamb’s lettuce | sour cream 
& curd cheese cream

Waldpilzpasta ACFG	  16.60
Spaghetti | geröstete Waldpilze | österreichisches Miso | Cranberry
spaghetti | roasted wild mushrooms | Austrian miso paste | cranberries

NACHSPEISEN 	

Pumpkin Spice Cheesecake ACG		  8.80
Cheesecake | Kürbis | Preiselbeeren
cheesecake | pumpkin | lingonberry

Schokokoch CGH	  10.20
warmer Schokokuchen | Schokosauce | Schlagobers
warm chocolate cake | chocolate sauce | whipped cream

Dazu empfehlen wir unseren 
hausgemachten Eierlikör.

EIN Schluckerl DAZU?
	

Hausgemachter Eierlikör ACGO	 4cl	 5.40
homemade eggnog

Wiener Gemischter Satz DAC Demeter O	 1/8l	 6.20
Bio Weingut Zahel | Wien	 0,75l	 35.00
2024 | Vol. 12,5 %

Traubensaft rot	 0,25l	 5.20
Landauer-Gisperg

vegetarisch 

glutenfrei

laktosefrei


